Es Fangar

Bodega Es Fangar Vins

DO Plai Llevant - Maiorca

SCHEDA
TECNICA

Sa Sivina

VITIGNI GRADAZIONE
Premsal Blanc, Gir6 Ros (native 13 % vol

Mallorcan whites) — Bodega Es
Fangar Vins (DO Plai Llevant)

DESCRIZIONE

FORMATO

750 ml

Bianco mediterraneo da varieta autoctone maiorchine. Premsal Blanc e Gird Ros sotto brezze saline.

VINIFICAZIONE

Vendemmia manuale. Produzione interamente per gravita nella cantina Boveda (cinque livelli verticali, senza
pompaggio). Affinamento in acciaio inox e, a seconda della cuvée, in barrique di rovere francese.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Bodega Es Fangar — certificato biologico e vegano.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Abbinamenti su misura curati dalla cucina della tenuta.

€15,6

CERTIFICAZIONI: BIOLOGICO (CAIB) - VEGANO - VEGETARIANO

Degustazioni in cantina dal martedi al sabato, da 25 €. Prenotazioni: estate@esfangar.com - +34 971 000 000

esfangar.com
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